Rezeptvorschlag

von Otti PreiBinger: Lebkuchen geschiittelt
(Quelle: Rezeptbuch ,,Weihnachtliche Tupperware Béickerei”)

Zutaten Teil I: Zutaten Teil Il:

. 350 g griffiges Mehl . 250 ml Milch

. 300 g Zucker . 150 g flUssige Butter
. 75 g Zitronat . 2 EL Honig

. 75 g Orangeat . 4 Eier

. 100 g gem. Haselnlisse

. 3 TL Lebkuchengewlrz Zutaten Teil lll:

« 1TL Nelkenpulver « 300 g Schokoglasur

1 EL Vanillezucker
1 Packchen Backpulver

Zubereitung: Zutaten Teil | in eine grolde Schiissel geben, ver-
schliefen und kraftig schitteln. Zutaten Teil Il in einer mittle-
ren geschlossenen Schissel kraftig schitteln. Die flissigen Zu-
taten zu den trockenen in die grol3e Schiissel geben, ver-
schliefen und nochmals gut durchschitteln. Mit dem
Teigschaber durchrihren und auf ein gefettetes Backblech
streichen. Bei 200°C ca. 20 Min. backen. Nach dem Backen
mit Glasur bestreichen und noch warm in Quadrate, Recht-
ecke oder Dreiecke schneiden. Das perfekte Rezept fur alle,
denen es fir klassische Platzchen zu frih ist, die sich aber
doch mit einer weihnachtlichen Nascherei auf die voradvent-
liche Zeit einstimmen modchten. Schnell gemacht und lecker!
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